
20., 27. & 28. NOVEMBER · 4., 5., 11 & 18. DECEMBER 2026 · Kl. 18.00 - 01.30
Øl, vin og vand inkluderet hele aftenen · Max 375 gæster pr. aften
Mulighed for middag i eget lokale, samt værelser til julefrokost pris.

Booking og info: 70 220 940 · mail@grunkevent.dk · www.grunkeventfirmajulefrokost.dk

HVER AFTEN UNDERHOLDNING MED:

ØSTKYST HUSTLERS
ZINDY · RUNE RASK

STAGEBREAKERS · DJ

KUN 1.499,- 
ekskl. moms pr. person

KUN 

300 M TIL 

METRO



SERVERES VED BORDET
Sild med karrysalat · løg og kapers

Løg sild med karse
Fiskefilet med remoulade og citron

SERVERES PÅ BUFFET:
Hønsesalat med asparges og champignon

Kold røget laks med pisket urtecreme, crudite af fennikel · lime
Kålsalat med trøffelblomkål, pommes granat, persille, hvidløg, spicy valnødder

Roulade af sprødstegt kalkunlår, fyldt med persille, hvidløg, citronskal og rosmarin
Ribbenssteg med sprød svær

Konfiteret andelår med kompot af æble, løg, timian og syltede svesker
Frikadeller med sennep og surt

Rødkål · Grønlangkål
Orange glaseret rodfrugter med salvie og ristede hasselnødder

Brune kartofler · “Den brune sauce” · Hønse Glace med rosmarin

DESSERT
Ris a la mande med kirsebærsauce

Ostebræt med 3 slags ost, kiks og druer
Honning nødder med rosmarin og tranebær

Oliven · corniconer
2 slags brød og smør

Kaffe og the
 

Øl, vin og vand ad libitum hele aftenen til kl. 01.20
Spiritus tilgængelig i baren mod betaling


