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5. december 2025, k1 18.00 - 01.30

VI, vand og vin inkluderet fra kl. 18.20-01.20.
Garderobe - 80 m” storskeerm - Mulighed for veerelser til julefrokostpris.

Mulighed for tilkeb af velkomstdrink, drinks & cocktails voucher og natmad voucher.

o Kun 1699,‘ GRUNK EVENT

CLARION COPENHAGEN AIRPORT pr. person ekskl. moms FIRMAJULEFROKOST

Booking & Info: 70 220 940 - mail@grunkevent.dk - grunkeventfirmajulefrokost.dk
‘Geelder ved keb af min. 10 personer. Mindre end 10 personer tilleegges 100 kr. pr. person. Alle priser er ekskl. moms



" Kolde retter:

Karrysild med aebler & kapers

Hvide sild med julekrydderier” |

/g & rejer med mayonnaise

Varmroget laks & purlegscreme

Gravad laks med reevesauce

Kyllingesalat med bacon & svampe
Roastbeef med pickles, peberrod & ristede lag
Brod & smer -

Varme retter:
Fleeskesteg med sprade sveer & rodkal
And med aebler & svesker .
“Juleskinke med stuvet spinat
Lun leverpostej med svampe & bacon
Fiskefilet med remoulade & citron
Frikadeller & redkal

Vegansk:
Svampepaté
Steqt kartoffel & spinatbef med krydret dip
Veganske frikadeller med grent saute
Julesalat med syltede valngdder & marineret skalottelag
Rodkalssalat med nedder & appelsin

Desserter & oste:

Hjemmelavet risalamande med mandler & kirsebaersauce
Variation af oste med sprade toppings & kompotter
Klassisk dansk aebletrifli med fladeskum & ribsgele

Julesmakager & juleslik



