


FØRSTE SERVERING PÅ BORDENE
Karrysild med kapers og karse

Hvide Islandske sild med æggesalat og dild
Gravad laks med rævesauce og plukket dild

Håndpillede rejer, økologiske æg og citron mayonnaise

ANDEN SERVERING VED BORDENE
Fiskefilet med remoulade og citron

TREDJE SERVERING PÅ BUFFET
Confit af andelår med svesker og æbler

Flæskesteg med hjemmesyltet rødkål
Andesauce med varme krydderier

Ristede aspargeskartofler
Oksetykkam med pebersauce og perlespelt

Høns i asparges med tarteletter

FJERDE SERVERING PÅ BUFFET
Risalamande med kirsebær sauce

Klementiner og juleknas

Øl, vin og vand ad libitum til kl. 01.20
Spiritus kan købes i baren


