


SILD PÅ BORDET
Karrysild, smilende æg, løg og karse

Gammeldags modnet sild med russisk salat og dild

FISKEFILET SERVERET
Fiskefilet serveret med grov remoulade og citron

BUFFET KOLDT
Graved laks med varmekrydderier, creme fraiche, kapers og syrnet kål

Håndpillede rejer med tomatiseret mayonnaise, syltede stikkelsbær og rugknas
Rilette af and serveret med grov sennep, syltede rødbeder og feldsalat
Roastbeef, svampe emulsion, syltede bøgehatte, karse og friteret løg

BUFFET VARMT
Svinebryst af Duroc gris med varmekrydderier, Sauce Mystique og puffet kartoffel

Råsyltet rødkål med appelsin, valnødder og granatæble
Kalveculotte, serveret med ristede aspargeskartofler og grønpeber sauce

Vol au vent med cremet høns i vinter grønt
Bagt butternutsquash, rygeost, pistacienødder, mynte

DESSERT
Risalamande, kirsebærsauce

Juleknas og klemmentiner

Øl, vin og vand ad libitum til kl. 01.20
Spiritus kan købes i baren


