EMIL STABIL - WAFANDE
CHEFEN & HITFESTEN

STAGEBREAKERS & D]

22.,29. & 30. NOVEMBER SAMT 6., 7. & 13. DECEMBER 2024 - KL. 18.00 - 01.30
BL, VIN & VAND ER INKLUDERET HELE AFTENEN

Comwell KUN 13997 GRUNK EVENT

KOGE STRAND PR. PERSON EKSKL MOMS* FIRMAJULEFROKOST

BOOKING 0G INFO: 70 220 940 - MAIL@GRUNKEVENT.DK - WWW.GRUNKEVENTFIRMAJULEFROKOST.DK

*G/LDER KUN VED K@B AF MIN. 10 PERSONER. BESTILLES FAARRE END 10 PERSONER TILL/EGGES 100 KR. PR. PERSON. ALLE PRISER ER EKSKL. MOMS.



’

DET KOLDE -
3 slags sild
Hvide julesild - Karrysild - Stegte sild
Til sildene vil der vaere:
/Aggesalat - Lag - Kai‘oers - Sennep
Rejer fra Nordsgen med Mayonnaise og dild-marineret agurk
Paneret fiskefilet - R@rt grov ‘réfﬁ;q;g,g_gge - Citron
Koldrgget Laks med aeggestand
Roastbeef af Okseinderlar - Pickles - Ristede lzg

SALATER

Caesar salat
Finsnittet radkal - Graeskar - Vinaigrette - Mandler

DET LUNE
Leverpostej - Ristede svampe - Bacontern
Confiteret andelar - £bler og Svesker
Flaeskesteg - Vores hjemmelavede Rgdkal
Frikadeller - Stegte kartofler - Agurkesalat
Jule skysauce
Kalkun Cuvette - Sennepssauce
Smor - Rugbrad og vores lyse brad

DESSERTER
Ris a la mande - Kirsebaersauce
Ost/og kiks
/AEDbleskiver med to slags hjeﬁ%rhelavet marmelade og flormelis
Juleslik og konfekt

» -
v @1, vin og vand ad libitum hele aftenen til kl. 01.30
Spiritus tilgeengelig i baren mod betaling.

gj‘ Q\\ p . &

.
e



