
MALENE MORTENSEN · PERNILLE HØJMARK
RASMUS BJERG/JOHN MOGENSEN

L.I.G.A/BARCODE BROTHERS
STAGEBREAKERS ✦ DJ

ØL, VAND & VIN INKLUDERET HELE AFTENEN · MULIGHED FOR EGNE LOKALER
MAX 600 PERSONER PER AFTEN · MULIGHED FOR VÆRELSER TIL JULEFROKOSTPRISER

FIRMAJULEFROKOST PÅ RADISSON BLU SCANDINAVIA HOTEL KØBENHAVN

GRUNK EVENT FIRMAJULEFROKOST PRÆSENTERER

KUN 1.499,- PR. PERSON EKSKL MOMS*

24. NOVEMBER + 1., 2., 8. & 15. DECEMBER 2023 · Kl. 18.00 - 01.30

BOOKING OG INFO: 70 220 940 · MAIL@GRUNKEVENT.DK · WWW.GRUNKEVENTFIRMAJULEFROKOST.DK
*Gælder kun ved køb af min. 10 personer. Bestilles færre end 10 personer tillægges 100 kr. pr. person. Alle priser er ekskl. moms.

BOOKING OG INFO: 70 220 940 · MAIL@GRUNKEVENT.DK · WWW.GRUNKEVENTFIRMAJULEFROKOST.DK
*Gælder kun ved køb af min. 10 personer. Bestilles færre end 10 personer tillægges 100 kr. pr. person. Alle priser er ekskl. moms.



PÅ BORDENE

HJEMMELAVET KARRYSILD MED ÆG OG SØ-ASPARGES

MARINEREDE SILD MED APPELSIN OG DILD

MARINEREDE JULESILD

FISKEFILET MED HJEMMERØRT REMOULADE, CITRONER OG ARKTISK 

HAVSALT · BRØD & SMØR

PÅ BUFFET 

VARMRØGET LAKS MED ÆBLEGELÉ, FENNIKELKARSE OG DANSK RYGEOST

HØNSESALAT MED BACON, CORNICHONS OG PURLØG

ÆG OG REJER MED MAYONNAISE, CITRON OG RUGBRØDSCROUTONS	

JULESALAT MED GRØNKÅL, GRANATÆBLE OG APPELSIN

SYLTEDE RØDBEDER MED PEBERROD OG PERSILLE

LEVERPOSTEJ MED BACON OG CHAMPIGNONS 

FLÆSKESTEG MED RØDKÅL OG BRUN SAUCE

KONFITEREDE ANDELÅR MED ÆBLE- OG BLOMMEKOMPOT

STEGT KALV MED SYLTEDE SENNEPSFRØ OG SKYSAUCE	

BRUNEDE KARTOFLER

JULESALAT MED GRØNKÅL, GRANATÆBLE, APPELSIN, HASSELNØDDER	

DESSERT PÅ BUFFET 

RIS A LA MANDE MED KIRSEBÆRSAUCE

BLÅ KORNBLOMST OST MED HJEMMELAVET CHUTNEY OG KIKS

CHOKOLADEMOUSSE MED ABRIKOS

KLEMENTINER OG JULEKNAS

BRØD & SMØR

JULEMENU 2023


